Tables du chef

Bac a gauche ou a droite

Dessus renforcé en acier 18/10 AlSI 304 épaisseur 10/10, bord
tombé de 40 mm - dosseret arriere (100 x 20 mm) - piétement
en tubes carrés mm. 40 x 40 mm avec vérins réglables - livrées
démontées - nouveau procedé de fabrication comportant un
systeme d'assemblage breveté qui permet de réduire au minimum
le temps de montage - Bac de dimensions 400 x 400 x 250 mm -
Livrées sans robinetterie - Hauteur plan de travail : 850 mm

Existent aussi
avec pieds

Bac a gauche | | Bac a droite
RONDS
Dimensions REF REF
1200 x 700 mm TCHF12G TCHF12D
1400 x 700 mm TCHF14G TCHF14D
Robinetterie (Accessoire) REF 1600 x 700 mm TCHF16G TCHF16D
Robinet melangeurEou | rogL 1800 x 700 mm TCHF18G TCHF18D
2000 x 700 mm TCHF20G TCHF20D

Tables de préparation

Préparation des viandes, poissons et légumes

Tables de préparation des viandes, poissons et
légumes - Construction acier 18/10 AISI 304 épaisseur
10/10, bord tombé de 40 mm - dosseret arriere
(100 x 20 mm) - piétement en tubes carmés mm. 40
x 40 mm avec vérins réglables - liviées démontées
- nouveau procedé de fabrication comportant un
systeme d'assemblage breveté qui permet de réduire
au minimum le tfemps de montage - Fournies avec
planche & découper polypropylene - Liviées avec
bonde, tube surverse, grile et siphon - Livrées sans
robinetterie - Trou vide-déchets

Préparation des viandes et poissons

REF Dim. du bac Dimensions
TPVP12 | 400 x500x 100 mm | 1200 x 700 x 850 mm
TPVP16 | 600x500x 100 mm | 1600 x 700 x 850 mm

Préparation des légumes - 1 bac

REF Dim. du bac Dimensions
TPLG12 | 400x500x 250 mm | 1200 x 700 x 850 mm

Préparation des légumes - 2 bacs

REF Dim. du bac Dimensions
TPLG16 | 400x500x 250 mm | 1600 x 700 x 850 mm
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